Folie pecici teflon - Navod k pouziti:
Pfed prvnim pouzitim félii umyjte, osuste a potfete z obou stran lehce olejem.

Po pouziti ji umyvejte klasickym saponatem, pfipadné nechte chvili odmocit, oplachnéte pod tekouci
vodou a osuste. Lze folii umyvat v mycce nadobi.

Takto bude folie pfipravena k dalSimu pouziti.
Folie vydrZi béZné pecici teploty kolem 250°C.
Na folie nic nekrajejte! Doslo by k poSkozeni.

Folii nevystavujte pfimému ohni, do horké trouby ji vkladejte pouze s pfipravovanym pokrmem,
nerozpalujte ji samostatné.

INFO:

Jednad se o prvotfidni odolnou Zaruvzdornou tkaninu a antiadhéznim povrchem, kterd
usnadni pfipravu pecenych dobrot. Obrovskou prednosti je to, Ze miZete své oblibené dobroty péct
bez vyraznéjsiho vymazani plechu, na ktery nevytékajici naplné pripékaji a je slozité plechy umyt.

A velkou prfednosti je Zddné zbytecné kalorie navic.

Stadi poloZit na plech a napf. s kolaci vloZit do trouby. Ty po dopeceni sesunete a folii
nakonec jednoduse oplachnete nebo ji viozite do mycky. Je na vicero pouziti.

Pti béZném pouZzivani, a pokud nebude mechanicky poskozena, (napf. nozem, krajecim
kole¢kem, radlem) vydrzi folie az 5.000 pouZziti.

Oproti klasickému pecicimu papiru ma bezesporu ekologické a ekonomické prednosti.

Folie je vyvinuta pro snadné a bezproblémové peceni bez tukd, je skaldna, pokrmy se
neprichyti k samotnému plechu, nelepi se k nému, je ekologicky nezavadna. Ma dlouhou Zivotnost,
snadnou udrzbu, Ize ji dokonce i podle potfeby zastfihnout.
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